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Gnocchi-Gratin mit
Mit Spmat & Mozzarella

MENGENHINWEIS: Zubereitung:
- FUr 1 Portion die Mengen halbieren
- FUr 4 Portionen die Mengen verdoppeln Backofen auf 180°C vorheizen. Spinat waschen und in einer Pfanne

zusammenfallen lassen. Knoblauch fein hacken und zur Sahne ge-
ben, wirzen. Gnocchi in eine Auflaufform geben, Spinat dartber ver-
teilen. Sahne dartber gieBen und Mozzarella in Stlicken darauf ver-
Fiir 2 Portionen: teilen. 20-25 Minuten backen, bis die Oberflache goldbraun ist.

1 Pck. Gnocchi
200 g Spinat

1 Mozzarella
200 ml Sahne

Eigener Vorrat:
Salz, Pfeffer
1 Knoblauchzehe
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